Aperitivos

CMI':PS de verdura

Crudités con salsa de Yyogur

Pizarva de théricos con pleos de Jeréz
Tabla de quesos con pasas Y frutos secos
Bombones de queso con pistacho
Croquetitas oe boletus

Lingote de fole Y frambuesa

Clgarritos de worcilla con manzana

Entrantes
Ensalada de manzana verde, hingjo Yy rulo de cabra
Crema suave de champlitones
Sabmorejo con pieadillo de huevo y virutas de

J'améw Risotto exético de boletus Y setas

Plato principal
Milhojas de capbn con foie Yy manzana caramelizada
carrillera de ternera en su jugo Y cebollitas francesas

Brochetas de vape Y gambas con salsa pleante

www.cateringycocteles:comy



Postres

coulant de chocolate con frambuesa
Mint sorbete de mango con menta
®Brochetas oe fruta

Trufitas de chocolate

Tartaletas de crema Y frutas

Precio: 100 euros por comensal (iva no tncluioo)

tneluye bavra Libre de agua mineral, vefrescos, cerveza con/sin aleohol, vino
blanco Rueda Yy vino tinto Rigja Crianza durante las 2 horas de servicio,

Serviclos Extra:

4 horas de barva ltbre (primeras marcas):
z0€/pax Merlenda o Recena (a elegir 3): 1.5€/pax

Chapatinas o!ejaméw con tomate, de atiun con ma yonesa, Mint Sandwiches
variados, Mint pinchos de tortilla con cebolla confitada, Mint @uiches variadas,
Chistorritas en pan artesano, Minl Hamburguesas con Rueso en pan oe
sésamo, Mint Pervitos con Queso Y cebolla frita y Mint Pizzas variadas

Postbilidad de alquiler de wobiliario (a consultar)
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